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INULINA EXCELLENCE

DESCRIZIONE: Fibra alimentare solubile a catena lunga estratta da radici di cicoria. L'inulina a
catena lunga é costituita da polisaccaridi composti da unita di fruttosio legate tra loro da legami
R-(2,1). Quasi ogni catena di fruttosio € terminata da un'unita di glucosio. Il numero totale di
unita di fruttosio e glucosio varia principalmente tra 5 e 60 (grado di polimerizzazione

media >23). L'inulina a catena lunga e prodotta dalla rimozione dell'inulina a catena pil corta

dall'inulina della cicoria.

INGREDIENTI. Inulina pura da radici di cicoria (Cichorium intybus)

CARATTERISTICHE

Generiche

Colore: bianco

Gusto: neutro

pH: (10% in acqua): 6x1

Grado di polimerizzazione medio: minimo 23
Fisico-Chimiche

Inulina sull’estratto secco: min 99,5%

Ceneri sull’estratto secco: max 0,2%

Arsenico: max 0,03 ppm

Cadmio: max 0,01 ppm

Piombo: max 0,02 ppm

Mercurio: max 0,01 ppm

Microbiologiche

Conta dei microrganismi aerobi: max 1000 CFU/g
Carica batterica aerobia termofila: max 1000 CFU/g

Lieviti: max 20 CFU/g
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Muffe: max 20 CFU/g
Enterobacteriaceae (incl. coliformi E.Coli): <1 CFU/g
Clostridia (incl. C. Perfrigens): <1 CFU/g
Salmonella: assente/375g
Staphylococcus aureus: assente/g

Bacillus cereus: max 100 CFU/g

CERTIFICAZIONE E CONFORMITA

Adatta per la realizzazione di prodotti GLUTEN FREE, Glutine < 10 mg/Kg. Prodotto OGM free.
Adatto per la realizzazione di prodotti senza lattosio.

Il prodotto e formulato e lavorato in totale assenza di additivi antiagglomeranti appartenenti
alle categorie funzionali di cui al Regolamento (CE) n. 1333/2008.

Il prodotto ha un contenuto di piombo non rilevabile.

Tale prodotto non é realizzato a partire da ingredienti/coadiuvanti tecnologici, né & soggetto
ad eventuali contaminazioni durante la fase di produzione, tali da richiedere I'inserimento in

etichettatura di particolari allergeni come stabilito dal Reg. (EU) 1169/2011.

Kosher; Halal; Adatto a vegetariani e vegani

SHELF LIFE: 5 anni in sacchetti dalla data di produzione in condizioni di conservazione

raccomandate, nella confezione originale non aperta. 3 anni in Big Bags dalla data di produzione

in condizioni di conservazione raccomandate nella confezione originale non aperta.

CONSERVAZIONE: Teme I'umidita! Chiudere bene il contenitore dopo ogni utilizzo e

conservare in luogo fresco e asciutto, lontano dalla luce diretta e da fonti di calore. Temperatura

< 25 °C; Umidita relativa inferiore al 60%.
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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE:

GLUTEN FREE

VALORI MEDI PER 100 g
Energia 812 kJ/ 194 kcal BOJ
Grassi 0Og

di cui acidi grassi saturi Og SENZA LATTOSIO
Carboidrati <0,5¢g

di cui zuccheri <0,5¢g
Fibre 97¢

VEGAN
Proteine Og
Sale 0Og
- Senza zuccheri

- Ad alto contenuto di fibre

- Siconsiglia di sequire una dieta varia ed equilibrata e uno stile di vita sano -
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